VYNOS

Ministerstva pddohospodarstva Slovenskej republikya Ministerstva
zdravotnictva Slovenskej republiky

2 12. aprila 2006 €. 28167/2007-OL,

ktorym sa vydava hlava Potravinového kédexu Slovenskej republiky upravujuca vSeobecné poziadavky na
konstrukciu, usporiadanie a vybavenie potravinarskych prevadzkarni a niektoré osobitné poziadavky navyrobu
a predaj tradiénych potravina na priame dodavanie malého mnozstva potravin

Ministerstvo pédohospodarstva Slovenskej re-
publiky a Ministerstvo zdravotnictva Slovenskej
republiky podfa § 3 ods. 1, § 30 ods. 1 a § 30a
ods. 2 pism. a), b), j) a k) zdkona Narodnej rady
Slovenskej republiky €. 152/1995 Z. z. o potra-
vinachv znenineskorsich predpisov ustanovuiju:

§1

Uvodné ustanovenia

(1) Tento vynos savztahuje na

a) v8eobecné poziadavky na konstrukciu, uspo-
riadanie a vybavenie potravinarskych pre-
vadzkarni vratane skladov potravin, predajni
potravin, trznic a trhovisk, stankov a inych za-

riadeni ambulantného predajal),

b) osobitné poZiadavky na vyrobu tradiénych po-
travin a ich umiestnenie na trh a na priame do-
davanie maléhomnoZstva potravin ako prvot-nych
produktov  ich  vyrobcom kone¢nému
spotrebitefovi alebo miestnym maloobchodnym
prevadzkarniam, ktoré priamo zasobuju ko-

ne¢ného spotrebitel’az).

1) &. 13 ods. 4 pism. b) nariadenia
Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) ¢&.
852/2004 z 29. aprila 2004 o hygiene potravin
(U. v. EU L 139, 30.4.2004).

2) C1. 1 ods. 2 pism. c), &l. 3 a &l. 13 ods. 4 pism.
a) bod i nariadenia Eurépskeho parlamentu a
Rady (ES) &. 852/2004 z 29. aprila 2004 (U. v.
EU L 139, 30.4.2004).

(2) Tento vynos sa nevztahuje na poziadavky na
hygienu potravin podl'a osobitnych predpisov3).
VSeobecné poziadavky na konstrukciu,
usporiadanie a vybavenie prevadzkarni

§2

(1) Vonkajsie priestory prevadzkarne a mani-
pulaéné priestory nesmu byt prasné, nesmie v nichbyt
nekryty zvod odpadovych véd, nezakrytéhnojisko,
smetisko, Zumpy a iné zdroje znecistovania.

(2) Manipulacné priestory a priestranstvo pa-
triace k prevadzkarni samusia udrziavat'v Cistote.

3)  Nariadenie (ES) &. 852/2004 z 29. aprila
2004 (U. v. EU L 139, 30.4.2004).

Nariadenie Komisie (ES) ¢. 2074/2005 z 5.
decembra 2005, ktorym sa ustanovuju
vykonavacie opatrenia pre ur€ité produkty
podla nariadenia Eurépskeho parlamentu a
Rady (ES) & 853/2004 a na organizaciu
uradnych kontrol podfa nariadeni Eurépskeho
parlamentu a Rady (ES) ¢. 854/2004 a (ES) ¢.
882/2004, ktorym sa stanovuje vynimka z
nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady
(ES) ¢&. 852/2004 a ktorym sa menia a
doplifiaju nariadenia Eurépskeho parlamentu a
Rady (ES) &. 853/2004 a (ES) &. 854/2004 (U.
v. EU L 338, 22.12.2005).

Nariadenie Komisie (ES) &. 2076/2005 z 5.
decembra 2005, ktorym sa ustanovuju
prechodné opatrenia na implementaciu
nariadeni Eurépskeho parlamentu a Rady (ES)
¢. 853/2004, (ES) ¢. 854/2004 a (ES) ¢.
882/2004 a ktorym sa meniaa dopifiaju
nariadenia (ES) ¢&. 853/2004 a (ES) ¢&.
854/2004 (U. v. EU L 338, 22.12.2005).



V blizkosti prevadzkarni nesmu byt mastalea
chlievy so zvieratami, ak to nie je nutné v su-
vislosti s vlasthou prevadzkou.

§3

V prevadzkarni musia byt oddelené umyvarne
nadob, obalov a naradia, vybavené vhodnym
umyvacim zariadenim s privodom tectcej teplej
vody zahriatej najmenej na 45 °C a privodom
te€ucej studenej pitnej vody. Umyvacie zariadenie
sa musi stale udrziavat'v stave schopnom pre-
vadzky a v Cistote.

§4

(1) Stanoviste na nadoby na odpad musi mat
pevny povrch vzdy Cisty a chraneny pred nepriaz-
nivymi vplyvmi.

(2) Sklady na odpad musia byt vybavené
privodom tecucej teplej vody zahriatej najmenejna 45
°C a privodom teClcej studenej pitnej vody,
kanalizaénou vpustou a musia byt dostatoCne
odvetravané.

§5

(1) Ak je to nevyhnutné, vzhfadom na druh
vyroby a vysoky stupen ochrany vyrabanych po-
travin, napriklad pri vyrobe potravin pre dojCataa
malé deti, v prevadzkarni musi byt zabezpeCena
klimatizacia alebo pretlakové vetranie s filtraciou a
Upravou vzduchu, aich registraciou.

(2) Chladiace komory v prevadzkami musia byt
vybavené teplomermi a vlhkomermi s registraciou,
sustavne kontrolované a udrZiavané v Cistote a
prevadzkyschopné.

§6

(1) Na osobnu hygienu zamestnancov musia byt
vytvorené osobitné priestory, napriklad zachody,
Satne, umyvarne. V prevadzkarni s poctom za-
mestnancov viac ako 10 v jednej zmene sa musi
zriadit dennamiestnost; v prevadzkarnis mensim

poétom zamestnancov sanatento uéel musiprie-
storovo vhodne upravit’ Satna.

(2) Priestory na osobnu hygienu musia spifat’ poZiadavky

podla osobitného predpisus?).

(3) Odev, obuv, tasky a iné osobné predmety
nesmu byt umiestnené v prevadzkovych miestnostiach
a v skladoch.

§7

(1) Zachody musia byt sedadlové, splacho-
vacie, osobitne pre zeny a osobitne pre muzova
udrziavané vo vyhovujicom technickom stavea v
Cistote. Zachody musia byt pre zamestnancovlahko
dostupné.

(2) Zachody musia byt pri $atniach pre zames-
tnancov prevadzkarne aj pri priestoroch, v ktorychsu
sprchy a umyvadla. V prevadzkarni, v ktorejpracuje
najviac pat zamestnancov v jednej zmene, méze byt
jeden zachod spoloény pre muzov a zeny. V
prevadzkarni, v ktorej pracuje viac ako50 zien,
musia byt kabiny naosobnu hygienuzien.

(3) Pocet sedadiel zachodov sa ur¢i podla poé-tu
zamestnancov takto:

a) jedno sedadlo pre 10 Zien, dve sedadla pre 11 az30
zZien, tri sedadla pre 31 az 50 zZien a pre kazdych
dal$ich 30 Zien jedno dalSie sedadlo,

b) jedno sedadlo a dva pisoare pre 10 muzov, dve
sedadla a Styri pisoare pre 11 az 50 muzova
pre kazdych dalSich 50 muzov jedno dalSie
sedadlo a jeden dalSi pisoar.

(3) Zachody musia byt dostatocne osvetlené a
osobitne vetrané. V predsieni zachodu musia byt
umyvadlo s privodom tecucej teplej vody zahriatej
najmenej na 45 °C a privodom tecucej studenej
pitnejvody, tekuté mydlo, papierove utierky aleboiny
vhodny hygienicky spésob zabezpecujuci osuSenie
umytych rik a uzatvaratelna nadoba na odpad.

§8

3a) Priloha ¢. 1 osemnasty bod
nariadenia vlady Slovenskej
republiky & 391/2006 Z. z. o
minimalnych bezpelnostnych a
zdravotnych poZiadavkach na
pracovisko v zneni nariadenia
vlady €. 525/2022 Z. z.



(1) Prevadzkovatel' je povinny starat sa o ni-
¢enie hlodavcov, hmyzu a inych Skodcov, vy-
skytujucich sa v objektoch a na pozemkoch, na
ktorych su prevadzkarne umiestnené. Jedovaté
nastrahy nesmu byt umiestnené vo vyrobnych prie-
storoch a tiez tam, kde sa manipuluje s potra-
vinami alebo surovinami na vyrobu potravin. Prini¢eni
8kodcov sa nesmu pouzivat prostriedky, ktoré
pbésobia nepriaznivo na zdravotnu bezpecnost a
kvalitu potravin, alebo obsahuju zivé choroboplodné
zarodky.

(2) Ak sa na nicenie hlodavcov a inych $kodcov
pouziju toxické prostriedky alebo prostriedky inak
nebezpecéné pre ludi, musi sa ich pouzitie vykonatpod
dohlfadom odbornika, ktory skontroluje aj
odstranenie zvyskov tychto prostriedkov pred za-¢atim
dalSej Cinnosti s potravinami. Tieto prace sanesmu
vykonavat pocas prevadzky.

(3) V prevadzkarniach je zakézané pouZivat na
ni¢enie hlodavcov zvierata.

§9
Sklady potravin

(1) Sklady potravin musia byt umiestnené tak,aby
neboli  nepriaznivo  ovplyviiované  vonkajSim
prostredim a aby svojou prevadzkou nepriaznivo
neovplyvnovalitoto prostredie.

(2) V najblizsom okoli skladov potravin nesmubyt
skladky odpadov. N&dvorie a pristupové ko-
munikacie ku skladom musia mat bezprasnu po-
vrchovu Upravu.

(3) V skladoch potravin musia byt spinené tieto
poziadavky:

a) privod tecdcej teplej vody zahriatej najmenejna
teplotu 45°C a privod te€ucej studenej pit-nejvody
a zabezpeéené hygienicky nezavadné
odstranovanie odpadovych a splaskovych vod,

b) priestory skladov, kde sa potraviny bezpro-
stredne skladuju, musia byt upravené tak, abynimi
neprechadzalo nechranené teplovodné po- trubie
ani odpadové potrubie,

C) v skladoch mozno pouzivat len také mecha-
nizac¢né prostriedky, ktoré neznecistuju vnu-torné
prostredie skladov.

(4) Podra  ustanovenych  mikroklimatickych
poziadaviek na skladovanie potravin musia mat
sklady takuto teplotu v °C a relativnu vihkost
vzduchuv percentach:

a) suchysklad
teplota podladruhu potraviny 35% az 70 %

b) chladny sklad

8°Caz 10°C 80 % az 90 %
C) chladenysklad
2°Caz 6 °C 80 % az 95 %

d) mraziarenskysklad -12 °C az -18 °C,

e) sklad na hibokozmrazené potraviny -18 °C a
menej °C

f) ostatné sklady podfa druhu potravin, pre ktorésu
poziadavky ustanovené osobitne.

(5) Sklady potravin musia byt vybavené me-
racimi zariadeniami a podla potreby aj regulanymia
registracnymi zariadeniami, ktoré umoznuju
dodrziavanie a kontrolu ur€enych podmienok
skladovania®.

Predajne potravin

§10

(1) Predajne potravin s trvalé zariadenia, ktorésa
zriaduju najmd ako samoobsluzné nakupné
predajne, predajne s rozlicnym tovarom a $pe-
cializované predajne, ako su najma predajne masa,
predajne lahédok a predajne cukrarskych vy-
robkov.

(2) Ak su predajne potravin zriadené v obyt-nych
domoch, musia byt stavebne a prevadzkovooddelené
od bytovych priestorov, priCom svetla vySka
miestnosti predajni potravin musi byt najmenej2,6
m.

4) § 8 ods. 2 zakona &. 142/2000 Z. z. o
metrolégii a o zmenea doplneni niektorych
zakonov v zneni zakona €. 431/2004 Z. z.



(3) Dispozi¢né a stavebné riesenie predajni musi
a) umoznovat suvisly a uelny presun potravin odprijmu
a skladovania po presun do predajni; rozmery
komunikacii a vstupov musia podlapotrebyumoznovat
pouzivanie mechanizaciea paletizacie pri manipulacii s
potravinami,

b) umozniovat oddeleny vstup na prijem potravina
oddeleny vstup pre prichod kupujucich,

b) byt také, aby boli stavebne oddelené sklady
potravin od inych skladov; sklady sa musia
umiestnit tak, aby potraviny neboli vzajomne
nepriaznivo ovplyviiované a aby bola zachovana ich
vyzivova hodnota, kvalita a bezpe¢nost.

(4) Podra aéelu predajne potravin musia mat
stavebne alebo inak technicky oddelené priestoryna
predaj
a) potravin, ktoré by pri spoloénom predaji mohli

nepriaznivo ovplyviiovat organoleptické vlastnosti

alebo mikrobiologicku kvalitu inych po- travin a

vyrobkov, napriklad predaj zivych ryb, zveriny,

hydiny, masa, zeleniny, drogistického tovaru,

tabakovych vyrobkov, Cerstvychrezanych kvetov a

odevov,

b) potravin, ktorym je potrebné na uchovanie ich
bezpecnosti vytvorit podmienky vysokej Cistoty
prostredia, napriklad ak ide o potraviny uréenéna
priamu spotrebu bez tepelnej upravy, ako su
vyrobky lahddkarske, cukrarske a pekarske,alebo
ak potraviny vyzaduju osobitné teplotné a
skladovacie podmienky, napriklad chladenie,
mrazenie, relativnu vihkost'vzduchu.

(5) Osobitné priestory musia byt vytvorené na
a) skladovanie navratnycha nenavratnych obalov,

b) skladovanie poskodenych, pozastavenych ale-bo
reklamovanych potravin a inych vyrobkov,

C) pripravu, opracovanie alebo spracovanie po-
travin v predajni, napriklad na porciovanie,
balenie aleboinuupravutak, aby nedochadzalok ich
vzajomnému nepriaznivému ovplyvriovaniu alebo
nepriaznivému ovplyviiovaniu priestoru pripravy,

d) vyrobu, upravu a podavanie hotovych pokrmov,
polotovarov a teplych napojov a na umyvanie
riadu, ak potravinarske predajne po-

skytuju v suvislosti s predajom aj stravovacie
sluzby,

e) skladovanie obalovych materidlov,

f) odpad, ak nie je denne odvazany, pritom od-pad
zo zivocisSnych produktov a chladenych alebo
mrazenych potravin musi byt chladeny,

g) umyvanie a Gistenie naradia, nacinia, pomoc-
ného inventara, koSikov a vozikov; osobitné
priestory musiabyt'vybavené privodomtecucejteplej
vody zahriatej najmenej na 45 °C, pri-vodom
teCucej studenej pitnej vody a odpadom
splaskovych véd,

h) ukladanie G&istiacich prostriedkov podia potreby
vybavené vylevkou s privodom tecucej teplejvody
zahriatej najmenejna 45 °C a s privodomstudenej
pitnejvody,

i) vykonavanieadministrativnych prac,

J) vyevik ugriov, ak sav predajni vykonava.

§11

Vykup navratnych obalov potravin sa usku-
to¢nuje v nadvaznosti na sklad navratnych obalov
oddelene od predaja potravin. Vykupovat’ mozno
iba €isté a neposSkodené navratné obaly.

Trznice a trhoviska
§12

(1) Trhoviskd musia byt umiestnené na bez-
praSnom mieste so spevnenym, dobre Cistitefnym
povrchom, s privodom pitnej vody a s odvodom
odpadovych vo6d do kanalizacnej siete. Privod
pitnej vody musi byt pristupny aj pre kupujucich.

(2) Zariadenia na predaj na trhoviskach musiabyt
zastreSené a chranené proti nepriaznivym
klimatickymvplyvom.

(3) Motorové dopravné prostriedky, ktorymi sa
zasobuju trhoviska, mézu byt v tomto priestorelen
po¢as nevyhnutnej potreby. Predavat potraviny z
motorovych vozidiel mozno len vtedy, ak st vo- zidlana
takuto €innost’ technicky a hygienicky pri- spdsobené
tak, aby nebola naruSena kvalita a bez- pe¢nost
potravin.



§13

Trznice a trhoviska musia byt vybavené

a) oddelenymi splachovacimi zachodmi pre za-
mestnancov trznice a trhoviska, predavajucicha pre
kupujucich, oddelenymi osobitne pre muzov a
osobitne pre Zeny a vybavenymi a do- stupnymi
vo vzdialenosti do 100 m; zachody musia byt
udrziavanév Cistote a v stave schopnom prevadzky,

b) vyhradenym priestorom s uzatvaratelnymi na-
dobami na dolasné skladovanie odpadkova
oddelené doc¢asné skladovanie znehodno- tenych
potravin,

C) zariadenim na predaj, ako su pulty, stankya
podobne a skladmi ¢lenenymi podla pre-
davanych druhov vyrobkov tak, aby nemohlodéjst
k ovplyvneniu kvality a bezpe€nost po-travin.

Stankovy predaj a iny ambulantny predaj
potravin

§14

Stankovy predaj a iny ambulantny predaj po-
travin savykonava

a) v trvalych stankoch na dihodoby predaj (dfalejlen
Lrvalé stanky*),

b) v stankoch na kratkodoby predaj pri jedno-
razovych podujatiach, ako su letné slavnosti,
jarmoky, telovychovné akcie a stretnutia mla-
deZe,

C) z inych zariadeni na ambulantny predaj, na-
priklad z roznaskovych koSov, z podnosov, zo
stolov a z motorovych vozidiel vyhovujucich
tomuto ucelu,

d) z predajnych automatov.
§15

(1) Trvalé stanky musia byt zastreSené a zhoto-
vené zo stavebnych materidlov schvalenych na
tento ucel.

(2) Trvalé stanky a stanky na kratkodoby pre-daj
potravin musia byt umiestnené na bezprasnych
miestach, vo vzdialenosti najmenej 100 m od zdrojov,
ktoré by mohli nepriaznivo ovplyviiovat predajpotravin,
najma od miest, ktoré by mohli byt zdrojom nakazlivych
ochoreni, zneéistovania ovzdusia a pddy, ako su
zariadenia na spalovanie odpadov, skladky odpadov,
hnojiska, sklady zbernych surovin, asanatné
zariadenia, stajne, vykrmne hospodarskych zvierat a
zachody.

§16

(1) Prevadzka trvalych stankov a stankov na kréat-
kodoby predaj nesmie svojou ¢innostou nepriaznivo
ovplyvriovat okolie zapachomalebo hlukom.

(2) Podlahova plocha trvalych stankov musi mat
taku vefkost, aby na kazdého zamestnancaobsluhy
pripadala volna plocha najmenej 2 m2. Predna cast
stankov a vydajné okno musia byt chranené strieSkou
so Sirkou najmenej 70 cm protidazdu a slne¢nému
Ziareniu, ak takuto ochranu nemozno zabezpedit
inym vhodnym sp6sobom.Trvalé stanky musia mat
priestor na skladovaniepotravin a obalov.

(3) Trvalé stanky musia mat zabezpe&eny privod
teCucej teplej vody zahriatej najmenej na45 °C a
privod te€ucej studenej pitnej vody.

(4) Trvalé stanky musia byt vybavené zariadenim
na umyvanie rik a ak sa predaj uskutoCniuje v
navratnom riade, aj oddelenym priestorom a za-
riadenim na umyvanie pouZitého riadu. Sténky, v
ktorych sa pripravuju pokrmy a manipuluje saso
surovinami, musia byt vybavené aj umyvacimdrezom
s privodom tecucej teplej vody zahriatejnajmenej na
45 °C a privodom tecucej studenej pitnejvody.

(5) Odpadové vody z trvalého stanku musia byt
napojené na kanalizaciu alebo na vodotesniZzumpu.



§ 17

(1) V trvalych stankoch a stankoch na krat-
kodoby predaj potravin musia byt potraviny a za-
mestnanci obsluhy chraneni pred nepriaznivymi
vonkajSimi vplyvmi, najmé@ pred dazdom, slneCnym
Ziarenim a prachom. Otvorena méze byt len prednacast’
stanku, kde je umiestneny pult. Vystavované a
skladované potraviny musia byt zabezpe€ené proti
akémukolvek znecisteniu.

(2) Trvalé stanky a stanky na kratkodoby pre-daj
musia byt vybavené Gcelovym zariadenim. Pre
zamestnancov obsluhy musi byt vy¢lenené miestona
uloZenie odevov. Zachody pre zamestnancovmusia
byt dostupné vo vzdialenosti do 100 ma musia byt
oddelené od zachodov pre kupuju- cich. Ak sa v
tychto stankoch predavaju na pria-mu spotrebu
napriklad nealkoholické napojea hotove pokrmy,
zachody pre kupujucich musiabyt vo vzdialenosti do
100 m.

§18

(1) Stanky na kratkodoby predaj potravin musia
byt vybavené jednoduchymi zariadeniami s te¢ucou
pithou vodou na umyvanie ruk a osobitne
zariadeniami s te€ucou pitnou vodou na umyvanie
pracovného naradia, Cdistiacimi prostriedkami,
mydlom, jednorazovymi utierkami, papierom,
nadobou na odpadky a podobne. Ak sa v takomto
stanku pripravuju pokrmy, musia byt vybavené aj
umyvadlom na umyvanie ruk a drezom s privodom
teucej teplej vody zahriatej najmenej na 45 °C a
privodom tecucej pitnej vody.

(2) Ak nie je mozné stanok na kratkodoby pre-daj
napojit na zdroj telcej pitnej vody, pitni vodumozno
donasat'v nadobach natento tu¢eluréenychz vodovodu
alebo zo sledovaného vodného zdroja, alebo dovazat
cisternami z takéhoto zdroja; v takomto pripade
potraviny a napoje mozno po- davat len v
nenavratnych obaloch.

Vyrobaaumiestnenienatrh zaruéenych
tradiénychspecialit

§19

(1) Prevadzkarne na vyrobu zaruéenych tra-
di¢nych 3pecialit z pofnohospodarskych vyrobkov a
potravin (dalejlen tradiéné potraviny“), manipulaciu s
nimi a ichumiestnenie natrh mozu byt
a) samostatné vyrobné objekty,

b) osobitné vyrobné priestory v objektoch potra-
vinarskej vyroby,

C) osobitné vyrobné priestory v predajniach po-
travin.

(2) Na preberanie surovin a polovyrobkov samusi
zriadit osobitny priestor s privodom tecucej pitnej
vody.

(3) Na skladovanie surovin a polovyrobkov sa
musia zriadit skladovacie priestory stavebne od-
delené od vyrobného priestoru.

§ 20

Na manipulaciu a o€istu surovin sa musi vy-
hradit’ osobitny priestor vybaveny pracovnymi plo-
chami a zariadenim na umyvanie surovin s pri-
vodom te€ucej teplej vody zahriatej najmenej na
45 °C a privodom tecucej pitnej vody, umies-
tneny mimo vyrobného priestoru, aby bola od-
delena dista vyroba od nedistej.

§ 21

Na expediciu vyrobkov sa musi zriadit' samos-
tatna expedi€na miestnost’, dostatocne
priestranna,so samostatnym vchodom, vybavena
podla potreby chladiacimi zariadeniami alebo
mraziacimi zariadeniami, pracovnymi stolmi,
naradim, privodom tectcej teplej vody zahriatej
najmenejna 45 °C a privodom te€ucej pitnej vody
a umyvadiom



naosobnu hygienu. Tato miestnost’ musi
nadvazovat' navyrobnu a sklad vyrobkov.

§ 22

Na €istenie nastrojov a strojnotechnologického
zariadenia sa musi zriadit’ osobitny priestor;
obdobne je potrebné zriadit’ osobitny priestor aj
na Cistenie nadob.

§23
Priame dodavanie malého mnozZstva
potravin

(1) Pri dodavani malého mnozstva potravin ako
prvotnych produktov ich vyrobcom musi byt
zachovana ich bezpelnost, kvalita a vyZivova
hodnota.

(2) za malé mnozstvo potraviny ako prvotného
produktu mozno povazovat mnozstvo, ktoré
dodava vyrobca poCas sezony do jednej predajne
potravin alebo viacerych predajni potravin, ak ideo
a) zrno obilnin, napriklad penica, jacmefi, raz,ovos,

tritikale a kukurica, mnozstvo do 200kg,

b) strukoviny, napriklad fazula, $oSovica, suchy
hrach, bob, séja, cicer a hrachor, mnozstvo do100
kg,

C) zro pohanky, ciroku, prosa a kultarnych
druhov laskavca, mnozstvo do 100 kg,

d) olejniny, napriklad semena maku, sineénice,
tekvice a lanu, mnozstvo do 100 kg,

e) zemiaky, mnozstvo do 2000 kg,

f) hlubovti zeleninu, mnozstvodo500kga ak ideo
kapustu, mnozstvo do 2000 kg,

g) plodovu zeleninu, mnozstvo do 200 kg,
h) korefiova zeleninu, mnoZstvo do 50 kg,
i) listovl zeleninu, mnoZstvo do 20kg,

J) jadrové ovocie, mnoZstvo do 1000 kg,
K) kostkové ovocie, mnozstvo do 500 kg,
I) bobulové ovocie, mnoZstvo do 100 kg,
m) orechy, mnoZstvo do 100 kg,

n) bylinyvratanebylinz lieGivychrastiin, mnoZstvodo 10
kg,
0) &erstvé huby, mnozstvo do 20 kg.

(3) Vyrobca malého mnozZstva potravin vedie

evidenciuo

a) druhu a mnoZstve vyrobeného malého mnoz-
stva potravin,

b) druhua mnoZstve dodavaného malého mnoz-
stva potravin,

C) mieste predajcu s uvedenim jeho presnej adresy.
Zavere€énéustanovenia

§24
ZruSovacieustanovenie

Zrusuju sa § 11 az 82 prvej hlavy druhej asti
vynosu Ministerstva podohospodarstva Slo-
venskej republiky a Ministerstva zdravotnictva
Slovenskej republiky ¢. 981/1996 — 100 z 20.
maja 1996, ktorym sa vydava prva cast’ a prva,
druha a tretia hlava druhej ¢asti Potravinového koé-
dexu Slovenskej republiky v zneni vynosu Mi-
nisterstva pédohospodarstva Slovenskej republiky
a Ministerstva zdravotnictva Slovenskej republiky
z0 16. decembra 1997 €. 557/1998 — 100, ktorymsa
dopifia vynos Ministerstva pédohospodarstva
Slovenskej republiky a Ministerstva zdravotnictva
Slovenskej republiky ¢. 981/1996 — 100 z 20.
maja 1996, vynosu Ministerstva podohospodar-
stva Slovenskej republiky a Ministerstva zdravot-
nictva Slovenskej republiky z 9. februara 2004 €.
154/2004 — 100, ktorym sa dopifia vynos Minis-
terstva pédohospodarstva Slovenskej republiky
aMinisterstvazdravotnictvaSlovenskejrepubliky¢.
981/1996 - 100 z 20. maja 1996, vynosu
Ministerstva podohospodarstva Slovenskej re-
publiky a Ministerstva zdravotnictva Slovenskej
republiky z 15. marca 2004 ¢. 328/2004 - 100,
ktorym sa meni a dopina vynos Ministerstva
poédohospodarstva Slovenskejrepubliky a Minis-



terstva zdravotnictva Slovenskej republiky €. 981/
1996 — 100 z 20. maja 1996 a vynosu Ministerstva
poédohospodarstva Slovenskej republiky a Minis-
terstva zdravotnictva Slovenskej republiky z. 20.
aprila 2005 &. 07174/2005-SL, ktorym sa dopiiia
vynos Ministerstva pédohospodarstva Slovenskej
republiky a Ministerstva zdravotnictva Slovenskej
republiky €. 981/1996 — 100 z 20. maja 1996.

§ 25
Tento vynos bol prijaty v sulade s pravne zavaz-

nym aktom Eurdpskych spolo¢enstiev a osobit-
nymipredpismio poskytovaniinformaciiv oblasti

technickych noriem a technickych predpisov®a
bol notifikovany pod €islom 2006/0358/SK.

) § 26
Ucinnost’

Tento vynos nadobuda uéinnost’ 15. januara
2008.

5) Smernica Eurépskeho parlamentu a Rady
98/34/ES z 22. juna 1998 o postupe pri
poskytovani informacii v oblasti technickych
noriem a predpisov Vv zneni smernice
98/48/ES, zakon ¢&. 264/1999 Z. z. o
technickych poziadavkach na vyrobky a o
posudzovani zhody a o zmene a o doplneni
niektorych zakonov v zneni neskorSich
predpisov, nariadenie vlady Slovenskej
republiky €. 453/2002 Z. z. o postupoch pri
poskytovani informacii v oblasti technickych
predpisov a technickych noriem
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